Bienvenue a Grimaud,
Bienvenue a Truffe en Féte !

Cette année encore, et pour la 13éme fois déja, Grimaud vous
invite a8 un voyage sensoriel unique au cceur de l'une des
régions les plus savoureuses de la Provence : la féte de la
truffe !

Imprégnez-vous des aromes envoltants de ce diamant noir
du terroir, un trésor culinaire qui sublime les papilles et incarne
I'ame de notre région.

Préparez-vous a un véritable festival de découvertes.

Vous aurez l'opportunité de rencontrer les producteurs
passionnés de truffes, de participer a des démonstrations de
cavage avec des chiens truffiers, mais aussi de savourer une
multitude de plats raffinés, ou la truffe, reine des saveurs, se
décline sous toutes ses formes.

Quant a nos Chefs, ils se feront un plaisir de vous dévoiler les
secrets de cette gourmandise d’exception lors de dégustations
et ateliers culinaires.

Au programme également autour de ce marché de producteurs
et d'artisans :

des animations pour petits et grands, des concerts, des
tombolas avec de trés nombreux produits gastronomiques a
gagner et des moments de convivialité pour partager ensemble
I'amour des produits du terroir.

Sans oublier les magnifiques paysages de Grimaud qui, a
chaque saison, ajoutent une touche magique a cet événement
unique.

Que vous soyez un passionné de gastronomie, un curieux
désireux de découvrir l'univers de la truffe, ou simplement en
quéte d’une sortie festive et gourmande en famille ou entre
amis, Truffe en Féte est 'événement a ne pas manquer !

Rejoignez-nous pour un week-end inoubliable, ot I'art de vivre
a la provencale se méle a la magie de la truffe. Une féte qui
vous laissera des souvenirs pleins les papilles et des étoiles
dans les yeux.

Rendez-vous a Grimaud, ou la truffe prend vie sous vos yeux !

Tout au long du week-end, en guise de mise en bouche:

Midis et soirs, vous aurez I'occasion de déguster la précieuse
« truffe », a la faveur des déjeuners et diners congus chez les
restaurateurs grimaudois...

Restaurateurs participants, menus et tarifs a retrouver sur place, ou en
ligne (grimaud-provence.com).

Plus responsables, ensemble. Ce dépliant est imprimé sur du papier 100% recyclé.
Une fois lu et rely, il se recycle de nouveau.

PARKINGS GRATUITS A PROXIMITE

Accés libre et gratuit
(sauf ateliers de dégustation d‘accords mets & vins)

RENSEIGNEMENTS : OFFICE DE TOURISME
04 94 55 43 83 - www.grimaud-provence.com

VENDREDI 31 JANVIER 2025
nocturne festive 17h00 ¢ 27h80

SAMEDI IR & DIMANCHE 2 FEVRIER 2025
10h00 a 77h00

DEMONSTRATIONS DE CAVAGE PAR UN CHIEN TRUFFIER,
DEMONSTRATIONS CULINAIRES, RESTAURATION,
DEGUSTATIONS ET ACCORDS METS & VINS, CONFERENCES,
TOMBOLA, JEU DE PISTE, CONCERTS...

i

GRIMAUD

INFOS : OFFICE DE TOURISME DE GRIMAUD
04 94 55 43 83 - www.grimaud-provence.com - @ @ Grimaud Tourisme

#madeingrimaud




VENDREDI 31 JANVIER

NOCTURNE FESTIVE : 17h0O0 - 21h30

_ Ouverture du marché

Afterwork musical - Concert live au coeur du « nouvel emplacement »
de notre marché de Truffe en Féte, par Clarisse

Sous les étoiles de cette soirée, le marché gastrono-
mique se transforme en un véritable écrin de saveurs
et de sonorités. Au cceur des étals, ou les arobmes de
fromages truffés, de charcuteries artisanales et de
douceurs sucrées s’entrelacent, la musique s‘éléve,
légére et envoutante. Un concert intime, ou les notes
de la guitare de Clarisse se mélent aux éclats de rire
et aux conversations, offrant aux convives une expé-
rience sensorielle unique.

Place Vieille. Durée : 1h30 environ

- Atelier et dégustation d'accords mets & vins autour de produits truffés

Comment sublimer a la fois la saveur des plats truffés et celle de vins d’exception ?
Pour le découvrir et apprendre toutes les astuces pour réaliser les parfaits accords
mets & vins, venez échanger avec notre spécialiste... et déguster !

Réalisé par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprés de I'Office de
Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez /
Billetterie».

Rendez-vous sur la Place Neuve, devant le stand de I'Office de Tourisme de
Grimaud. Durée : 45 minutes environ

- Apéritif festif en musique - Concert live sous le Riosque du marché
de Truffe en Féte, par Chris Ray Sax, saxophoniste

Quelques notes de musique rythmeront et
accompagneront I'apéritif des visiteurs pour cette soirée
au coeur du marché. Un moment convivial et festif a
partager en famille ou entre amis.

Achetez vos produits gourmands, et de quoi vous
restaurer, installez-vous autour des tables ou mange-
debout mis a votre disposition, et profitez de I'ambiance
unique de ce moment...

En fin de soirée, vous pourrez méme vous laisser tenter
par quelques pas de danse...

Place Neuve. Durée : 2h30 environ

- Atelier et dégustation d"accords mets & vins autour de produits truffés
10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription aupres de I'Office de

Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez /
Billetterie».

- Dégustations a I'aveugle de produits truffés...

Soyez I'heureux chanceux qui pourra vivre une expérience
unique en dégustant une sélection de produits truffés les
yeux fermés ! Vous serez invités a identifier les aromes
et saveurs subtiles de la truffe dans des huiles, sauces,
fromages et autres délices. Un moment ludique et raffiné
pour affiner votre palais et découvrir la truffe sous toutes
ses facettes.

Place Vieille. Durée : 30 minutes environ.

- Fermeture du marché Truffe en Féte

SAMEDI 1 FEVRIER

10h00 - 17h00
_ Ouverture du marché
_ Grande course d’orientation dans le village

« A la poursuite du diamant noir »

En autonomie - les livrets de jeux sont a récupérer sur la Place Neuve, sur le stand
de I'Office de Tourisme de Grimaud.
Durée : 45 minutes environ

_ Démonstration de cavage par un chien truffier

Découvrez les mystéres du diamant noir
a l'occasion d'une démonstration de
cavage : recherche de la truffe a I'aide de
«Julo », notre chien de race Lagotto !
Place Vieille. Durée : 15 minutes environ

_ Atelier et dégustation d’accords mets & vins

autour de produits truffés

Réalisé par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprés de I'Office de
Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez /
Billetterie».

Rendez-vous sur la Place Neuve, devant le stand de I'Office de Tourisme de
Grimaud. Durée : 45 minutes environ

- Concert live au coeur du marché de Truffe en Féte, par Léo Cici

Achetez vos produits gourmands, installez-vous autour des
tables mises a disposition, et profitez de 'ambiance unique de ce
moment, aux sons de la guitare et de la voix de Léo Cici.

Place Neuve. Durée : 2hOO0 environ

Un panier gourmand a gagner, offert par nos exposants !
Tirage au sort réalisé sous le Riosque de la Place Neuve.

- Démonstration et dégustation culinaire

Démonstration culinaire par nos Chefs de cuisine, a partir d’'ingrédients
soigneusement sélectionnés sur le marché de Truffe en Féte. Et, pour les plus
gourmands, dégustation !

Place Neuve. Durée : 30 minutes environ

- Concert live sur la Place Vieille, par The Groovement

Un groupe aux sons qui bougent et qui donnent
envie de danser, avec une belle dose de fraicheur et
surtout dénergie ! De quoi finir, avec ces 3 musiciens,
la journée en beauté !

Place Vieille. Durée : 2hOO environ

- Dégustations a I'aveugle de produits truffés

Soyez I'heureux chanceux qui pourra vivre une expérience unique en dégustant
une sélection de produits truffés les yeux fermés !
Place Neuve. Durée : 30 minutes environ

- Mini-causerie truffée

Moment trés prisé de cette féte, la mini-causerie truffée vous permettra d’échanger
avec nos professionnels de la truffe, pour parler technique, culture, économie ou
gastronomie... lors d’un jeu de questions-réponses avec nos visiteurs : Pierre
Maccotta, trufficulteur et membre du réseau Agri-truffe, répondra a vos questions.
Place Neuve. Durée : 45 minutes environ

- Fermeture du marché Truffe en Féte

DIMANCHE 2 FEVRIER

10h00 - 17h00
_ Ouverture du marché

_ Grande course d’orientation dans le village

« A la poursuite du diamant noir »
En autonomie - les livrets de jeux sont a récupérer sur la Place Neuve, sur le stand
de I'Office de Tourisme de Grimaud.
Durée : 45 minutes environ

_ Démonstration de cavage par un chien truffier

Découvrez les mystéres du diamant noir a I'occasion d’'une démonstration :
recherche de truffe a I'aide de «Julo », notre Lagotto.
Place Vieille. Durée : 15 minutes environ

_ Atelier et dégustation d’accords mets & vins

autour de produits truffés

Réalisé par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprés de I'Office de
Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez /
Billetterie».

Rendez-vous sur la Place Neuve, devant le stand de I'Office de Tourisme de
Grimaud. Durée : 45 minutes environ

- Concert live au coeur du marché de Truffe en Féte, sous le Riosque de
Grimaud, par Stéfan Clément

Profitez de ce moment et de I'ambiance créée par
notre chanteur hors pair pour déguster vos produits
achetés sur le marché de Truffe en Féte... Bon appétit !
Place Neuve. Durée : 2hOO environ

Un panier gourmand a gagner, offert par nos exposants !
Tirage au sort réalisé sous le Riosque de la Place Neuve.

- Mini causerie truffée

Par Pierre Macotta, trufficulteur et membre du réseau Agri-truffe.
Place Vieille. Durée : 45 minutes environ

- Grand rallye photos dans le village de Grimaud,
autour de la truffe

Quvert a tous, entre amis ou en famille !
Place Neuve. Durée : 1hOO environ

- Concert live sur la Place Vieille, par Léna Lange

Pour animer ce dernier aprés-midi de féte, laissez-vous envoUter par la délicatesse
et la virtuosité d’'une violoniste talentueuse. Sa musique, a la fois élégante et
envoutante, tisse un fil sonore subtil qui accompagnera a merveille vos découvertes
gustatives de notre marché et 'ambiance conviviale de la Place Vieille.

Place Vieille. Durée : 1h30 environ

- Démonstration et dégustation culinaire

Place Neuve. Durée : 30 minutes environ

- Jeu d'initiation au cavage

Votre chien est-il un as de la truffe ?! Venez tester ses compétences sur notre
espace de cavage. Ouvert a tous les propriétaires de chiens.
Place Vieille. Durée : 30 minutes environ

I cioture de la 13 Féte de la Truffe de Grimaud !



